3s_menu_2.indd 1

30

BISTRO

/M/WM

WWW.TERCEIROSENTIDO.PT

07/06/2023 01:11



Couvert

Cesto de pao / Basket of homemade bread / Corbeille de pain €250
Tapenade de azeitona / Handpicked olive tapenade / Tapenade d’olives € 0,80

Manleiga aromatizada / Flavored butter/ Beurre aromatisé €0,80

para comecar, conviver e peliscar / starters

Sopa da estacao
Seasonal soup €4,00
Soupe de la saison

Creme de camarao
Bisque of shrimps €7,50
Créme de crevette

Pcixinhos da horta com maionese de ervas
Greens beans tempura with herb mayonnaise €5,50
Tempura d’haricots verts avec mayonnaise

Queijo amanteigado fumado, alecrim e mel
Smoked soft cheese with rosemary and honey €7,50
Fromage doux fumé avec romarin au miel

Ceviche de dourada, abacate ¢ manga
Sea bream ceviche with avocado and mango €12,50
Ceviche de daurade avec avocat et mangue

Gambas a la Ajillo
Prawns with garlic and olive oil €11,00
Crevettes a I'ail et I'huile de olive

Croquetes de alheira, puré de maca, grelos e ovo codorniz

Croquettes of alheira (Portuguese game sausage) with apple puree, €6,00
turnip greens and quail egg

Croquettes d'alheira a la purée de pommes, aux feuilles de navet et a I'oeuf de caille

Bife tartaro
Classic steak tartare €11,00
Steak tartare

Salada de camarao, abacaxi e molho cocktail
Prawn salad, pineapple and cocktail sauce €8,50
Salade de crevette, ananas et sauce cocktail

Todos os pregos apresentados ja incluem IVA a taxa legal em vigor
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da terra / from the land

Hamburguer vegan em pio de espinafres, cebola, cogumelos e batata frita
Vegan burger on spinach bread, onions, fresh mushrooms and french fries €12,50
Burger vegetarien avec pain d'épinards, oignons, champignons et frites

do mar / from the sea

Filete de dourada grelhada com esmagada de batata doce e grelos

Grilled sea bream fillet with crushed sweet potato and turnip greens €17,00
Filet de daurade grillé avec patate douce écrasée et feuilles de navet

Filete de peixe galo com arroz malandrinho de berbigio

Fillet of John Dory with cockles rice €17,50
Filet de saint-pierre avec riz aux coque

Arroz de polvo

Traditional octopus rice €16,00
Riz au poulpe

Lombo de bacalhau confitado com puré de grio e guisado de legumes

Fillet of cod confit with chickpea purée and vegetable stew €18,00
Filet de cabillaud confit avec purée de pois chiches et rago(t de légumes

Tentaculos de polvo com puré de cenoura e gengibre

Octopus tentacles with carrot mash and ginger €19,50
Tentacules de pouple avec purée de carottes et de gingembre

Risotto de camarao tigre
€21,50
Tiger prawn risotto

Risotto aux crevettes tigre

Todos os pregos apresentados ja incluem IVA a taxa legal em vigor
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do prado / meat

Hamburguer Angus em pao de brioche, molho BBQ e batata frita
Angus burger on brioche bun with cheddar cheese, BBQ sauce and french fries €11,00

Hamburger Angus sur pain brioche avec cheddar, sauce BBQ et frites

Hamburguer Angus em pao de brioche com abacaxi, cebola caramelizada
em vinho do Porto, queijo da ilha e batata frita

Angus burger in brioche bun with pineapple, caramelized onion in port wine €12,00
and Acores cheese with french fries

Burger d’Angus dans un pain brioche avec ananas, oignons caramélisés

au vin du Porto et fromage des iles Agores et frites

Prego do lombo em bolo do caco a Terceiro Sentido com batata frita

Tenderloin steak sandwich in a Madeira bread Terceiro Sentido style w/ french fries €12,00

Sandwich de filet mignon sur pain d’'Madeira a Terceiro Sentido et frites

Cachaco de porco ibérico com esmagada de batata doce e grelos
Iberian pork neck with crushed sweet potato and turnip greens €12,00
Cou de porc ibérique avec patate douce écrasée et feuilles de navet

Magret de pato em molho de pico de gallo, arepa e queijo creme
Magret of duck in “pico de gallo” sauce, arepa and cream cheese €18,00
Magret de canard a la sauce pico de gallo, arepa et fromage frais

Bochecha de novilho com puré de batata trufada
Beef cheek with truffled mashed potatoes €17,00
Joue de boeuf avec purée de pommes de terre truffée

Todos os pregos apresentados ja incluem IVA a taxa legal em vigor
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Bife do lombo a Terceiro Sentido com molho a escolha

(molho pimenta ou molho madeira), batata frita e esparregado
Tenderloin steak Terceiro Sentido style with the sauce of your choice
(pepper or madeira sauce) with french fries and spinach purée

Steak filet “Terceiro Sentido” avec sauce au choix

€22,00

(sauce au poivre au sauce au madére) avec frites et purée de epinards

Bife tartaro com batata frita
Classic SteakTartare with french fries €18,00
Steak tartare avec frits

Acompanhamentos extra / extra side dishes

Arroz / Rice / Riz € 3,00
Batata frita / French fries / Frites € 3,00
Salada mista / mixed salad € 3,00
Legumes salteados / sautéed vegelables / légumes saulés € 3,00

Todos os pregos apresentados ja incluem IVA a taxa legal em vigor
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para adocar e terminar / desserts

Arroz doce

Original Portuguese sweet rice €400
Riz au lait

Creme brulée aromatizado com vagem de baunilha

Créme brilée flavored with vanilla pod € 5,00
Creme brilée aromatisée avec gousse de vanille

Carpaccio de abacaxi com gelado de coco

Pineapple carpaccio with coconut ice cream €550
Carpaccio d'ananas avec glace a la noix de coco

Brownie de chocolate com gelado de baunilha

Chocolate brownie with vanilla ice cream €6,00
Brownie au chocolat avec glace a la vanille

Pudim Abade de Priscos

Egg yolk and Port wine pudding € 6,50
Flan de jaune d'oeuf et vin du Porto

Toucinho do céu
€7,00

Convent almond tart
Convent almond tarte

Todos os pregos apresentados ja incluem IVA a taxa legal em vigor
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